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Un'opportunita di promozione integrata

La creazione della Strada dei Birrifici Artigianali, la prima iniziativa
di questo genere in Veneto, ha visto fin da subito il supporto della
Camera di Commercio di Vicenza, in termini finanziari ma anche
per favorire la pi ampia condivisione dell'iniziativa nel territorio.
Questo sostegno si inserisce in generale nel solco della funzione
assegnata agli Enti camerali per favorire lo sviluppo del turismo e
in particolare in una tradizione che vede la Camera di Commercio
di Vicenza da sempre sensibile al tema. Nel corso degli anni sono
decine i progetti di promozione che I'Ente Camerale vicentino ha
sostenuto, direttamente o indirettamente, soprattutto attraverso
il cofinanziamento di iniziative ad ampia valenza realizzate con-
giuntamente ad altri soggetti istituzionali, ma anche mettendo in
campo tutto il proprio ruolo istituzionale, come attore in grado di
fare sintesi tra le diverse forze e risorse del territorio.

Perché oggi nella definizione di un prodotto turistico di successo
& necessario il contributo di tante competenze e risorse differenti,
cosi come vari devono essere gli elementi di contenuto per cattu-
rare I'attenzione di un turista sempre piu informato, consapevole
ed esigente.

La Strada dei Birrifici Artigianali della Pedemontana vicentina rap-
presenta un esempio eccellente in questo senso, in quanto pre-
senta numerosi fattori di attrattivita rispetto ad alcune tendenze
emergenti nel turismo contemporaneo: si pensi alla valorizzazione
dei luoghi (ancora) lontani dai grandi flussi turistici; all'intreccio
virtuoso tra tradizioni, enogastronomia e tutela del territorio; alla
capacita di coinvolgere i visitatori in veri e propri percorsi espe-
rienziali.

Tutto questo rende la proposta turistica, che si snoda lungo la
Strada dei Birrifici Artigianali della Pedemontana vicentina, un pro-
getto assolutamente innovativo e di grande portata.
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Nicolas Cazzola

. Presidente OGD Pedemontana Veneta
e Colli

L'Organizzazione di Gestione della Destinazione Pedemontana
Veneta e Colli & una delle 16 organizzazione di gestione della
destinazione della regione Veneto e comprende 52 comuni.

Il nostro compito & quello di creare sinergie e forme di cooperazione
tra soggetti pubblici e privati coinvolti nello sviluppo dei prodotti
turistici, rafforzando l'offerta e I'accoglienza turistica nel territorio.
Ogni anno sono molte le persone che arrivano nel nostro territorio
spinte dal desiderio di ammirare le bellezze dei paesaggi, delle
ville, dei Castelli e di assaggiare e godere delle tante prelibatezze
gastronomiche.

Da secoli, la Pedemontana ha visto nascere molti birrifici, ma solo
negli ultimi anni il turismo della birra e visibilmente aumentato,
soprattutto per la nascita di una serie di micro-birrifici specializzati
nella produzione di birre artigianali.

Il turista che si approccia a viaggiare motivato dalla visita a
un birrificio, vuole sperimentare tutti gli aspetti del processo
di produzione, consumo e acquisto della hirra. Ma nel pensare
I'esperienza migliore da offrigli non ci siamo limitati a questo.
Lungo il percorso a cui abbiamo pensato, infatti, possiamo far
visitare al turista numerose eccellenze del territorio, come i borghi
storici o le Ville del Palladio. La visita non si limitera quindi alla
sola birra, ma permettera la combinazione di esperienze diverse:
all'assaggio delle birre si affiancheranno visite guidate, passeggiate
sui prati del territorio, escursioni sui sentieri collinari e molto altro.
L' obiettivo prioritario del progetto resta comunque quello di creare
la prima Strada dei birrifici della Pedemontana Veneta, un progetto
turistico innovativo, senza precedenti per la zona, che ha gia
I'ambizione di diventare una strada di livello regionale.

Sitratta di qualcosa di vivace e innovativo, che favorira I'incremento
della presenza di turisti nella Pedemontana Veneta e che, anche
er i residenti, offrira una grande esperienza da ricordare.
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Roberto Ciambetti

Presidente del Consiglio Regionale del Veneto

Il Veneto e terra di confine tra la cultura del vino e quella della birra,
che nella Pedemontana porta a birre Lager e Pilsner ereditate dal
periodo austriaco. Nel corso dell’800 le nostre citta videro sorgere
numerose “birrerie”, come la birreria Ottone a Bassano e birrifici
quali il celeberrimo “Francesco Zanella & C.” in quel di Piovene
Rocchette, oggi Birreria Summano. Birra in purezza o tagliata con
gazzosa o limonata, oggi questa bevanda vede anche in Veneto
I'affermazione di piccoli produttori di grande qualita: di birra in
birra, di strada in strada, i percorsi dei birrifici della Pedemontana
ci fanno ripercorrere, sotto una nuova luce, una grande storia
veneta.

¥ PROVINCIA
DI VICENZA

Matteo Mozzo

Consigliere delegato sviluppo
dell'accoglienza turistica sul territorio

Salutiamo con piacere questa pubblicazione dedicata ai Birrifici
della Pedemontana Veneta, promossa dallOGD Pedemontana
Veneta e Colli, grazie al Bando Unico Annuale Cultura e
Turismo della Camera di Commercio di Vicenza.

Si tratta di un importantissimo strumento che valorizza gli
imprenditori, fra i quali molti giovani, di questo settore emergente.
Laccoglienza & uno dei fattori fondamentali per il rilancio turistico
della nostraregione, dopo i difficili mesi della pandemia, e i birrifici,
finalmente in rete, con le loro caratteristiche di artigianalita e
attenzione alla qualita, possono essere un attrattore significativo
per il territorio.
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Introduzione
A cura di .
Nazzareno Leonardi

Lidea di creare la prima strada dei birrifici artigianali della Pede-
montana Veneta mi & balenata davanti ad un bicchiere di birra,
discutendo con Nicolas Cazzola di nuove proposte nella destina-
zione turistica Pedemontana Veneta, che interessassero soprat-
tutto i giovani.

La nascita continua e I'avvio di nuove aziende, microbirrifici o birri-
fici artigianali e agribirrifici & sotto gli occhi di tutti, cosi come I'en-
tusiasmo che accompagna questi ambienti lavorativi, il pit delle
volte gestiti da ammiratori del prodotto.

Non finisce di stupire I'interesse crescente per le birre artigianali
nel Veneto; Il numero dei birrifici e agribirrifici e la qualita delle
birre prodotte, testimoniano un settore in continua crescita qua-
litativa.

/

oto: Luppoland



Infine, I'incentivazione alla formazione professionale di alto profilo
e, soprattutto, l'introduzione di metodi innovativi (di processo e
di prodotto), sono in grado di accelerare 'ammodernamento delle
aziende rendendole piu sostenibili dal punto di vista energetico
e ambientale, favorendo la progressiva riduzione dell'uso delle
risorse naturali non rinnovabili, 'adattamento e la resilienza ai
cambiamenti climatici, oltre che il recupero e il riuso in un'ottica di
economica circolare.

E’ soprattutto al comparto turistico e, pit nello specifico, a quello
del turismo esperienziale, che il mondo dei piccoli birrifici artigia-
nali veneti guarda. | piccoli birrifici sono tra le realta artigianali piu
interessanti del nostro territorio, molti di questi, inoltre, si trovano
in contesti agricoli e rurali di pregio, a stretto contatto con la natu-
ra, il paesaggio e la Storia.



| mastri birrai raccontano molte volte le loro storie.

La visita puo essere programmata per tempo. Due o tre fine setti-
mana sono sufficienti per conoscere i 17 birrifici della Pedemonta-
na Veneta e le birrerie dove si beve esclusivamente birra artigiana-
le, molti di loro pluripremiati e inseriti in guide nazionali.

Accanto ai birrifici artigianali stanno nascendo anche i cosidetti
agribirrifici, dove tutta la filiera di prodotto viene dalla coltivazione
del luppolo e da quella dell'orzo. La Pedemontana Veneta vanta
una tradizione nella produzione in loco della birra.

| = ..
=: foto: Ofelia

Vale la pena di ricordare la Birreria Vecia 1867 e la Birreria Sum-
mano di Piovene Rocchette; la prima con un'origine antica, la se-
conda attestata come fondata nel 1873.

La Strada dei birrifici della Pedemontana Veneta nasce dalla vo-
lonta di organizzare una specifica offerta turistica rivolta ai molti
appassionati della birra artigianale. Un percorso che prende avvio
da Isola Vicentina e ad anello attraversa il territorio vicentino, pas-
sando per le localita dove i birrifici hanno la loro sede. Si spinge
fino a Schio, alla Val Leogra e alla Val Posina, per Piovene Rocchet-
te fino a Calvene e Zugliano e poi per Marostica fino a Bassano
del Grappa. Da Rosa la strada scende a Quinto Vicentino e poi da
Vicenza fino ai Colli Berici passando per Villaga e Lonigo. Il ritorno
e per Gambellara, Sovizzo e Trissino.



Con questa prima guida soddisfiamo il desiderio di conoscere i
birrifici nati nel vicentino gia vent'anni fa con un trend crescente
fino ai nostri giorni, in molte localita della provincia vicentina e in
particolare nella fascia pedemontana.

LAssociazione turistica regionale OGD Pedemontana Veneta e
Colli ha avviato uno studio ricognitivo e conoscitivo sui birrifici,
grazie anche al finanziamento con un apposito bando della Ca-
mera di Commercio di Vicenza. E' il primo tentativo riuscito di
organizzare l'offerta dei birrifici per un consumatore sempre
piu attento e preparato, che ama bere e sorseggiare la birra ri-
conoscendone aromi, gusti e particolarita; senza contare che
acquistare la birra artigianale sul posto e I'andare per i birrifi-
ci fermandosi nei luoghi di produzione, molte volte degustan-
do anche i prodotti locali nelle Tap room, & sempre un piacere.
| birrifici artigianali, rappresentano una realta economica dinamica
e in forte crescita. Il numero e il fatturato delle aziende brassicole
sono cresciuti in maniera esponenziale nel corso degli ultimi anni
in Italia; anche nel Veneto vi & stato questo trend positivo: nella
nostra Regione operano infatti il 10% dei birrifici nazionali.

foto: La Villana




Il settore dei birrifici rappresenta un'opportunita economica per il
nostro territorio, che va aiutata e supportata, anche in considera-
zione della sua capacita di creare nuova imprenditorialita a condu-
zione femminile e giovanile.

[l Veneto, con la Legge Regionale n. 7/2018, ha regolamentato
in maniera chiara e organica il settore, creando le condizioni per
favorire la crescita del comparto. Inoltre, con la creazione del
Registro dei birrifici artigianali, riconosce e tutela I'eccellenza di
questa produzione artigianale di qualita, valorizzando un prodot-
to locale di largo consumo, oltre che favorendo I'innovazione e la
crescita continua.

La valorizzazione dei birrifici artigianali, inoltre, & in grado di gene-
rare importanti ricadute positive sul nostro territorio, oltre a quelle
economiche e occupazionali: in primo luogo, incentivare la coltiva-
zione locale delle materie prime necessarie alla produzione (orzo
e luppolo) con il fine di creare filiere corte virtuose, in secondo
luogo, dare al settore primario nuove opportunita in termini di di-
versificazione della produzione agricola.
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Il progetto della Strada dei birrifici @ molto ambizioso: allargare la
Strada a tutto il territorio regionale, creando un’unica Strada dei
birrifici da veicolare a livello nazionale e internazionale, per fare
conoscere una realta dinamica e per assaggiare un prodotto a
stretto contatto con le tante eccellenze turistiche ed enogastrono-
miche della nostra zona

Chi beve hirra campa cent'anni.

Per me la birra ha il sapore e il desiderio dell'estate.

La prima birra I'ho bevuta alla birreria Summano di Piovene Ro-
chette, un luogo dal sapore antico: superata la galleria verso la
valle dell'Astico la temperatura si abbassa repentinamente.

Nel parco della birreria, nelle calde e afose giornate di luglio mi-
gliaia di vicentini cercano ancor oggi refrigerio. Una buona birra
spillata nel chioschietto & un desiderio da avverare.

Qui si produceva birra artigianale gia nel 1873, si legge nell'inse-
gna.

Ecco, sono passati piu di cent’anni!

foto: The Ugly Sheep
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llaria Campese

0GD Pedemontana Veneta e Colli

La Birra e i Giovani

La hirra artigianale si presta facilmente ad attrarre I'attenzione dei
giovani, infatti, negli ultimi anni si & registrata una crescita espo-
nenziale di ragazzi che hanno manifestato interesse per questo
prodotto.

Oggi giorno i giovani si recano nei birrifici artigianali, birrifici agricoli
o microbirrifici poiche ritrovano in questi luoghi realta economiche
giovani, dinamiche e in forte crescita. | visitatori vengono spes-
so accolti da un personale altrettanto giovane ed intraprendente
all'interno di locali accattivanti e all'avanguardia nel design ma allo
stesso tempo dalle forme semplici per trasmettere una sensazione
di comfort ed informalita. Ed & proprio questo il momento in cui
entra in gioco la Birra. La Birra diventa momento di condivisione e
convivialita, gioia e spensieratezza ma anche riflessione e crescita.
Chissa a quanti festeggiamenti, discussioni, confronti, riflessioni e
progettualita di innumerevoli giovani ha potuto assistere la Birra e
quanto ancora sara protagonista dei momenti della nostra vita!

Ma la Birra non & solamente questo, la Birra racconta storie e rende
felice chila degusta. Pensate alla serata ideale con gli amici: la visi-
ta all'impianto di produzione del birrificio & terminata, ora sapete la
storia del produttore e quanta passione vi & all'interno di ogni fram-
mento di birra. Entrate nella tap room, vi sedete, le pietanze sfiziose
sono in arrivo. La Birra si & tuffata nel bicchiere: schiumosa, ambra-
ta, color mogano, paglierino, ebano e poi ancora all'olfatto fruttata,
floreale, erbosa, luppolata, speziata. Se ascoltate con attenzione vi
narra la passione del mastro birraio, le materie prime utilizzate, la
fermentazione, il territorio. Condividete emozioni e ve ne rendete
conto: siete allegri ed appagati.

Il mio augurio e quello di vivere queste sensazioni in ogni realta illu-
strata in questa guida... con moderazione!



BIRRIFICIO ARTIGIANALE -

DFEHA o

SENZA COMPROMESSI

Ofelia & un personaggio dell’Amleto di Shakespeare, che ci ha colpiti,
pur nella sua breve apparizione, per il suo carattere: innamorata del
principe Amleto, & una figura tragica che non sopporta di vivere in un
mondo corrotto e grigio; € un‘anima pura, senza compromessi, proprio
come le nostre birre. Ed & per questo, per lei, che abbiamo scelto il
nome di Ofelia per il nostro hirrificio.

| nostri gusti, il nostro carattere, le nostre esperienze si riflettono nel
prodotto finito. Dalla scelta degli ingredienti all'esecuzione della ricet-
ta, dalla cantina alla bottiglia le nostre hirre sono frutto di una ricerca
di aromi e sapori unici, senza compromessi.

) © birraofelia

Viale dell‘Artigianato, 22, 36050
Sovizzo (VI)

Tel 375 5591846 (Tap room)
Tel 340 4002458 (Birrificio)
www.birraofelia.it
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Double Ipa Pils
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Isola Vicentina
e Bassano

“Mi piace immaginare l'interno di un maturatore come un luogo
meraviglioso, dove le particelle delle mie birre passano il tempo

a far festa, gioiose e spensierate. Tra amichette felici si divertono
incredibilmente nel loro mondo perfetto, in attesa di diventare pit belle
ed eleganti e far felice chi le berra.” (Simone Dal Cortivo)

] = | &

€) birrone.birrificio (@) birrone_taproom

Birrificio + Taproom Birrone Basano

Via Fossanigo, 6 - 36033 Via Schiavonetti, 24/A - 36061
Isola Vicentina (VI) Basano del Grappa (VI)

Tel 0444 975702 (Birrificio) Tel 328 1877094

Tel 334 2053333 (Taproom)

www.birrone.it ¢) © BirroneBassano
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Stile:
Helles
Fermentazione:
bassa
Grado alcolico:
4.8%

BIRRETTIPA

Stile:

Ipa
Fermentazione:
alta
Grado alcolico:
6.5%

CIBUS

Stile:
Hellerweizen-Bock
Fermentazione:
alta
Grado alcolico:
7.0%

PUNTO G

Stile:
Bock
Fermentazione:
bassa
Grado alcolico:
6.0%

ZEN

Stile:
Blanche (zenzero)
Fermentazione:
alta
Grado alcolico:
4.8%

SCUBI

SCUBI

—-—
Stile:
Schwarz

Fermentazione:

bassa

Grado alcolico:

5.4%

BRUSCA

Stile:

Pils
Fermentazione:
bassa
Grado alcolico:
4.8%

GERICA

Stile:
Cascadian Lager
Fermentazione:

bassa
Grado alcolico:

4.8%

EX03

Stile:
Strong Ale
Fermentazione:
alta
Grado alcolico:
7.2%

HEAVEN

Stile:
Blance
Fermentazione:
alta
Grado alcolico:
4.8%

MY GF MARANELLA

Stile:

Gluten Free Com Ale
Fermentazione:

alta
Grado alcolico:
5.4%

SIDRO

Stile:
Sidro di Mela
Fermentazione:
alta
Grado alcolico:
4.8%
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Vicenza
LUCKY BREWS

Craft Beer

Lucky Brews crede nella fortuna, perché dalla fortuna non ci si aspetta
nulla in cambio. Lucky brews & un birrificio artigianale e come tale

non subisce le convenzioni. Le controlla. Le trasforma. Le crea. Lucky
Brews parla a tutti e parla chiaro.Sennd non c'e gusto. Lucky Brews &
un team di persone innamorate del proprio lavoro: la Birra.

o

— '/ \
€) © luckybrews

Via Vecchia Ferriera 123,

36100 - Vicenza

T. +39 0444 301664 (Birrificio)
T. +39 0444 301664 (Tap Room)
www.luckybrews.com

——
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White Scotch Ale Bock Hoppy Lager Stout
Hoppy Ale 7.5% 6.1% 5.9% 7.5%
6.2%
~ g
- 3
T &
-
[&]
o EEE o
m o
! 1
w
4
. z
Sed 23
=2 3 [=]
—
Stile: Stile:
Czech Pils Bock

4.8% 6.3%
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Villaga

Sieman, “sei mani” in dialetto veneto. Tre fratelli provenienti da percorsi
professionali del tutto diversi si sono ritrovati a condividere la medesima
passione: la viticoltura. Il terreno sui Colli Berici & un colpo di fulmine,
segna la svolta la passione per I'agricoltura e la genuinita delle nostre
uve si riflette anche nelle nostre birre, figlie del nostro territorio.

€) © siemanfratelli

Via Croce Nera, 1,
36021, Villaga (VI)
T.+393271520 375
T. +39 340 22 24 049
www.sieman.it
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Farmhouse con
uva e lamponi
Grado alcolico:
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Stile:
ltalian Grape Ale
Grado alcolico:
6.1%
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Farmhouse Ale
Grado alcolico:
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Farmhouse Ale
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I[talian Grape Ale  Wild Sour Ale con fiori
Grado alcolico: disambuco e mele
5.1% Grado alcolico:
6.0%
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oe—— Vicenza

Working craft Heroes. Ricerca, sperimentazione, luppoli e passione:

le nostre birre, villanamente buone. Ricerca, materie prime di qualita,
sperimentazione di luppoli. Elementi vivi che si fondono, sempre diver-
si, per dar vita a birre vere, sapori autentici, esperienze gustosamente
villane. E artigianali, naturalmente.

ﬁ (©) lavillanabirrificioartigianale

La Villana

Via Massaria, 40,
36100 Vicenza

T. +39 351 9132496
www.lavillana.it
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American Pale Ale Pils (no American Porter Sidro
5.2% Glutine) 5.50% 5.6%

PACIFICA

GATSBY SQUILLO HOPPIE ITALO
American Pale Ale Pils Fresh Hop
5.0% 4.8%



BIRRACRUA .

BIRRIFICI

VICENZA

Vicenza

“Crua” in dialetto veneto significa cruda e proprio nel bel mezzo della
Pianura Padana veneta, a Vicenza, si trova il nostro Birrificio, dove
prende vita sotto la cura e la passione del Birraio Roberto Favaretto la
nostra birra cruda: la BIRRACRUA. Tutte le birre che vengono prodotte e
vendute nel nostro birrificio rispecchiano queste qualita, sono tutte non
filtrate e non viene aggiunto alcun tipo di conservante o stabilizzante.

) © birracrua

Strada Vicinale M.te Crocetta, 6
36100 Vicenza

T. 0444 965141
www.birracrua.it
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India Pale Ale- Ale ambrata con Belgian Strong Ale
Grado alcolico: miele di castagno Grado alcolico:
7.0% Grado alcolico: 7.0%

6.5%
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Schio

La nostra mission & promuovere la cultura della birra artigianale di
qualita e far capire al cliente che gustare una bevanda come la birra
€ un piacere complesso che coinvolge tutti i sensi, ma e anche un
processo culturale che richiede attenzione a particolari che a volte si
danno per scontati.

ﬁ ©) theuglysheepbrewery

Via Vicenza, 20,

36015 Schio (VI)

T.+39 3519393838
www.theuglysheep.it
info@theuglysheep.it
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Porter English IPA Saison Lager
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Golden Ale Session IPA Lager Ambrata American
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BIRRIFICI
I Rosa
®

La vita ci regala momenti di pura ispirazione, attimi in cui ci eleviamo
e cogliamo la vera essenza dell'essere. Lo scorrere del tempo rallenta,
e dentro di noi sappiamo di non aver altro desiderio se non quello di
rivivere infinitamente quell'istante.

Una grande passione per la birra di qualita.

@) © labibeer

Via del Lavoro, 3/b-c
36027 Rosa (VI)

T. +39 0424 582843
T. +39 342 6690073
www.labibeer.it



La AMBRATA

Stile:
American IPA

Grado alcolico:

6.0%

La BIANCA

Stile:
Blanche
Grado alcolico:
4.5%

La BIONDA

Stile:
Golden Ale
Grado alcolico:
4.8%

La GLUTEN FREE

Stile:
Golden Ale
senza glutine
Grado alcolico:
5.0%

La DORATA

Stile:
Belgian Blond Ale
Grado alcolico:
7.0%

La NERA

Stile:
ImperialStout
Grado alcolico:
7.5%

La ROSSA

Stile:
Belgian Ale
Grado alcolico:
6.5%
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Ofelia Sovizzo

Birrone Isola Vicentina

Lucky Brews Vicenza

Sieman Villaga

La Villana Vicenza

Quinto Birracrua Vlcenz_a
: : Ugly Sheep Schio
Vicentino Labi Rosa
Pasubio Torrebelvicino
Luppoland Zugliano
Groove Zugliano
Barbieri Lonigo

. Due Valli Posina
’ D Sorio Gambellara
Birrificio Veneto Trissino

Torri b
. ’ Skinny Hill Calvene
.reazzo' di Quarte: CeerBeer Cornedo

' Birrerie specializzate

Drunken Duck Quinto Vicentino
Longare ) Refettorio Drunken Duck Vicenza

Birrone Bassano

Birreria Summano Piovene Rocchette
Birreria Vecia PioveneRocchette

" Birrerie antiche
)
l
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PEDEMONTANA VENETA
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BIRRIFICI

Torrebelvicino

I Birrificio Pasubio nasce grazie all'amicizia. | primi litri di questa

birra sono stati prodotti per occasioni goliardiche, in famiglia o in
compagnia di amici. Ma successivamente l'idea e la voglia di produrre
una birra dedicata ai nostri monti e alle sue genti ha portato a studio,
certificazioni e attestati finché sono diventato birraio qualificato.

@) © birrificiopasubio

Via Giarrette, 13/A

36036 Torrebelvicino (VI)
T.+39 3391902 890
www.birrificiopasubio.it
info@birrificiopasubio.it
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Stile: Stile: Stile: Stile:
Lager Golden Belgian DArk Indian
Tedesca Ale Strong Ale Pale Ale
Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico:

5.2% 4.8% 6.8% 5.6%
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LUPPOLAND

Produciamo birre di carattere utilizzando prevalentemente materie
prime prodotte nella nostra azienda agricola, solo di primissima qua-
lita senza compromessi: ne nasce un prodotto unico e straordinario
sensibile all'andamento climatico stagionale.

) Luppoland @) luppolandbirrificio

Via Coste, 20,

36030 Zugliano VI
Telefono
www.dallerivefarm.it
dallerivefarm@gmail.com



AMBRATA
BIANCA
BIONDA

Stile: Stile: Stile: Stile:
American IPA Blanche Golden Ale Belgian Blond Ale
Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico:

6.0% 4.5% 4.8% 7.0%
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BIRRIFICIO INDIPENDENTE

Groove & prima di tutto birrificio artigianale, proprio qui produciamo le
nostre birre con le nostre mani portando ai vostri bicchieri freschezza
e originalita. Groove e anche cucina, in cui la scelta delle materie prime
e fondamentale ed é frutto di un lungo lavoro di selezione che si basa
sui principi di territorialita e stagionalita.

€) © groovebirrificio

Via IV Novembre, 1-
Zugliano 36030

T.+39 349 348 9902
www.groovebirrificio.it
groove.birrificio@gmail.com
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IPA Bock Irish Red Ale Pils
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Stile: Stile: Stile: Stile:
Porter Hefeweizen Session IPA BIanche.
Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico:

5.0% 4.7% 4.6% 3.8%
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A Lonigo, una piccola realta che sapra stupirvi con la sua proposta
di birre artigianali di qualita in grado di soddisfare i gusti piu diversi e
sofisticati.

ﬁ Birra Barbieri ©) birrabarbieri

Via Trassegno, 43/A
36045 Lonigo (VI)

T. 340 300 2994
birrabarbieri@gmail.com
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Stile: Stile: Stile: Stile:
Strong Bitter Session IPA Blanche Keller
Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico:

5.8% 4.8% 4.8% 5.2%
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Posina

Il birrificio Due Valli nasce tra la Val Posina e la Valle di Laghi, il pi pic-
colo comune del Veneto, dalla passione per la birrificazione e 'amore
per il territorio. Ai piedi del monte Pasubio coltiviamo la nostra terra
piantando orzo distico che verra poi trasformato in malto, che unito
all'ottima acqua di Posina ci fa ottenere una birra tutta da gustare.

iE Rtk

€) birrificioduevalli

via Ganna 7, Posina

T. 346 361 2527
www.agricoladuevalli.wordpress.com
agricoladuevalli@gmail.com



CAMPIGLIA

Stile:
Weizen
Grado alcolico:
5.5%

FIOBA

LAMBRE

Stile:
Saison
Grado alcolico:
5.5%

FUCHS
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BIRRIFICI

Gambellara

Giacomo e Mirko. Due ragazzi giovani e con un sogno tra le mani:
produrre birra partendo dalla propria terra. La birra da sempre
accompagna la vita delle persone, da secoli e secoli, mutando stile
e seguendo mode, ma esiste sempre un modo pit puro ed integro di
poterla produrre

) © birrificioagricolosorio

Contra Biancara 20,
36053 - Gambellara (V1)
T. 339 8647350

www.birrificioagricolosorio.it
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Schwarzbier ltalian Pale Lager Gose IGA
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Stile: Stile: Stile:
Kellerbier Saison alla Canapa Saison
Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico:

4.7% 5.3% 6.1%
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Trissino

@
\ BRI |
\_-VENETD- J

Siamo cinque amici che condividono da sempre una passione profon-
da per la birra artigianale, soprattutto tedesca. E dopo molti “pellegri-
naggi formativi” in Germania abbiamo deciso di dar vita ad un progetto
ambizioso che sfociasse nella nostra birra: il Birrificio Veneto. Una
sfida fatta di alchimie, sempre rivolte alla ricerca della qualita.

ﬂ (©) birrificioveneto

Via delle Carrare, 40 b

Trissino (VI)

T. 0445962038 punto mescita: Perla pub
www.birrificioveneto.com Via Giacomo Zanella 43

info@birrificioveneto.com Arzignano
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Weizen Marzen Pils Ipa
Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico:
5.4% 5.5% 4.8% 6.0%
-
|
w
I
<
oc
[
(%2}
(@)
4
<
|

Stile:

Hell
Grado alcolico:

5.0%
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‘;\ g-u Calvene
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Produciamo le nostre birre utilizzando, ricercando e valorizzando le
materie prime donate dal territorio per caratterizzare la nostra pro-
duzione: ovviamente solo materie prime di primissima qualita senza
compromessi. Ne nasce un prodotto unico e straordinario sensibile
all'andamento climatico stagionale.

@) © birrificioskinnyhill

Viale Divisione Julia 55
36030 Calvene
birrificio.skinnyhill@gmail.com
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Red IPA Pale Ale Dubbel American Wheat
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Stile: Stile: Stile: Stile:
Blanche Bock Oatmeal Stout Red APA
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Stile: Stile:
Wild Hop Saison IGA
Grado alcolico: Grado alcolico:

4.9% 5.8%
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Cornedo

beer

Due amici, Enrico e Nicola, a meta del 2013 decidono di trovare una
strada alternativa per combattere la crisi economica di questi anni.
Dopo alcune riflessioni arrivano a focalizzare nell'apertura di un
Birrificio, la soluzione ideale. Per raggiungere tale scopo decidono
di coinvolgere Luciano, Andrea e Lino. A questo punto manca il
birraio, Luca & la persona giusta, un’ appassionato Home Brewer con
oltre 10 anni di pratica alle spalle. Infine per valorizzare il prodotto
con l'impiego di materie prime, prodotte sul territorio, optono per
coinvolgere Giacomo, un agricoltore che aiutera nella semina e
raccolta del nostro Orzo. Nasce cosi Cerbeer agribirrificio.

I nome trae origine da Cereda, frazione di residenza di tutti i soci e
della parola inglese Beer che tutti conoscono; I'assonanza porta alla
mente il CERBERO MITOLOGICO cane a tre teste, che quindi diverra il
logo.

) © cerbeer_birrificio

Via Silvio Pellico, 2

Cornedo Vicentino (VI)
valentina.cerbeer@gmail.com
T. +39 393 8258180
www.cerbeer.com
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Lager English Pale Ale Ambrata American Ipa
Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico: Grado alcolico:

5.5% 5.2% 5.7% 5.3%
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Quinto Vicentino

THE DRUNKEN DUCK

La hirra mettila al fresco! The Drunken Duck spaccia birra artigianale
italiana ed estera della pit meglio qualita. Colpevoli di sete colposa e
abuso di luppolo, selezioniamo i prodotti brassicoli con sconsiderata
attenzione per offrire le migliori soluzioni ai nostri affezionati. Dal

2003 l'anatra ubriaca dice si solo alle pit meglio birre.

e |

g /A»{a
i A
4/ Refettorio
Birraio
i a Vicenza
. Pzza delle Erbe, 9/B
351784 2329

) drunkenduckfamily (@) drunkenduckquinto

Via Degli Eroi, 77

36050 Quinto Vicentino - VI
T.347 471 2738
www.thedrunkenduck.it



Ricerchiamo, assaggiamo e proponiamo ogni giorno nuovi birrifici
artigianali, sia italiani che esteri. Queste, invece, sono le etichette che

potete gustare (quasi) sempre.
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Le antiche Birrerie
di Piovene Rocchette

Piovene Rocchette non pud mancare tra le tappe della Strada dei
birrifici artigianali; qui sorsero nei secoli scorsi due birrerie la cui
fama si sparse anche fuori Regione. Il paese di Piovene e la birra
vantano un legame molto forte. La ragione puo essere ricercata
nella purezza e nella bonta dell'acqua che sgorga dalle fonti e dal-
le fontane del paese, che nel corso del tempo & diventata l'ingre-
diente di elezione per la preparazione della birra e di liquori a base
di erbe medicinali.




Birreria Vecia 1867

La prima fabbrica di birra a Piovene nasce nel 1867 e venne re-
alizzata da Pietro Rossi di Asiago che era imparentato con il piu
famoso Alessandro. Pietro Rossi acquistd assieme alla moglie
Anna Segafreddo la proprieta chiamata Ospizio dei Gerolimini. La
fabbrica venne dislocata in via Ospizio al n. 175 del tempo e si
tratta dell'edificio che costeggia la scalinata dell'Ospizio lungo il
percorso verso il Summano. Lambiente era spazioso e dotato di
forni per la torrefazione dell'orzo, vasche, rinfrescatoio e granai
per la conservazione dei cereali. La prima produzione di birra ebbe
luogo il 14 gennaio 1869. Nel 1879 la proprieta venne acquistata
dal commerciante bavarese Isidoro G&tz per conto della Societa
Francesco Zanella e Compagni. Segui un periodo di prosperita che
si concluse con la messa in vendita della proprieta e dello stabile
nel 1902 al commendator Gaetano Rossi, il quale la dono al Comu-
ne per festeggiare il venticinquennale della propria gestione della
Lanerossi. Da allora & un punto di riferimento per i piovenesi e non
solo.

Via Levrena - 36013 - Piovene Rocchette
info@birreriavecia.com
www.birreriavecia.it

€) © birreriaveciapiovenerocchette



Birreria Summano

Le premesse per la nascita della Birreria Summano si creano
nell'anno 1853, con “I'alienazione enfi-teotica dei beni incolti del
Comune di Piovene”; Lattivita vera e propria inizia pero nel 1873,
e gia nel 1879 si costituisce la societa in accomandita semplice
“Francesco Zanella & C." per la fabbricazione della birra uso-Ba-
viera. Nel 1881 il Re Umberto | concede la facolta di innalzare lo
stemma reale sull'insegna della fabbrica. Scoppia la guerra del
1915-18. | Titolari ed il Personale maschile sono richiamati alle
armi. Mancano le materie prime come carbone, luppolo, orzo. Nel
Giugno 1916 la fabbrica & addirittura bombardata. Nell'autunno
del 1918, dopo I'armistizio, il lavoro riprende e la Birreria conosce
in quegli anni nuovo lavoro e nuove fortune. Nel 1940 scoppia l'al-
tra guerra, le materie prime scarseggiano.Nel dopoguerra i tempi
cambiano: in campo industriale dominano i colossi. Anche la pic-
cola industria birraria di Piovene si adegua cessando, nel 1958,
la produzione propria e rimpiazzandola con grandi birre nazionali,
artigianali locali ed internazionali, alcune delle quali concedono di
vendere i propri prestigiosi prodotti con il marchio “Birra Real Sum-
mano”. La birreria odierna, che vanta piu di centocinquanta anni di
storia & un luogo amato dagli appassionati che possono ammirare
un edificio dal sapore antico, immerso in un parco secolare, as-
saggiando qualche birra anche artigianale e di produzione locale.

Via A. Rossi, 119 - 36013- Piovene Rocchette
info@birreriasummano.it
www.birreriasummano.it
) © birreriasummano
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Birreria Summano - 1885,




Birra artigianale
come strumento
per la scoperta del territorio

La visita ai birrifici artigianali permette di creare percorsi turistici
che uniscono I'esperienza presso il birrificio artigianale con le
attrazioni turistiche presenti a livello locale.

Vieni a vivere esperienze enogastronomiche uniche grazie
all'abbinamento della birra artigianale o del vino con i prodotti tipici
del territorio. La Pedemontana Veneta e terra di produzioni locali di
qualita e di prodotti che godono importanti riconoscimenti come le
certificazioni DOP, DOCG, DOC e le Denominazioni Comunali. Segui
i piccoli produttori nella visita guidata delle loro cantine nella
zona Breganze DOC o nelle malghe di Caltrano, scopri i sistemi
di produzione del prodotto e le materie prime utilizzate, conosci
e condividi esperienze e storie di famiglia e alla fine assaggia e
degusta intensamente.

Vieni alla scoperta dell'arte, della storia e dell'architettura locale
grazie alla visita guidata delle Ville Palladiane, delle Ville Venete
o dei Castelli come Villa Godi Malinverni a Lugo di Vicenza o il
Castello di Thiene e partecipa alle iniziative culturali e musicali
del territorio.




STRADA DEI BIRRIFICI

Vieni a scoprire la Pedemontana Veneta in modo sostenibile,
percorrendo gliinnumerevoli itinerari escursionistici e in bicicletta.
La conformazione del territorio offre numerose proposte per
il turismo in bicicletta, lo slow bike, road bike e mountain bike,
ma anche per il nordic walking, I'escursionismo e le passeggiate
a cavallo. Vi sono itinerari di tutte le tipologie ed estensioni,
dai percorsi piu ripidi e difficoltosi in montagna per il visitatore
esperto, agli itinerari in collina per un pubblico appassionato e le
famiglie, alle rete di piste ciclabili in pianura.

Per i visitatori ai quali piace vivere forti emozioni adrenaliniche
vi sono proposte come il volo in mongolfiera, il deltaplano e il
canoying. Vieni a percorrere la Strada delle 52 Gallerie, una delle
proposte escursionistiche piu suggestive del territorio o vieni a
vivere I'emozione di camminare sospeso grazie al Ponte a corde
AVIS a Valli del Pasubio, sara un'esperienza incredibile. Per gli
amanti della natura e della tranquillita Laghi e il suo laghetto sono
invece la meta ideale per una pausal



Vieni alla scoperta della Pedemontana Veneta concedendoti
un’esperienza di silenzio e di riflessione. Percorri gli itinerari
religiosi e di pellegrinaggio come la Romea Strata, il Cammino del
Beato Claudio o il Cammino delle Apparizioni dotati di numerose
attrazioni turistiche, siti di accoglienza e ospitalita religiosa,
luoghi di culto e di fede, capitelli, chiesette e luoghi di apparizioni
mariane che accolgono tutti coloro che vogliano professare la
propria fede, meditare oppure riflettere. Tappe fondamentali di
questi itinerari di fede sono il Convento di Santa Maria del Cengio
a Isola Vicentina con il suo bellissimo chiostro, una comunita
accogliente per ogni visitatore e crocevia per i tanti viaggiatori del
nostro tempo in ricerca sulle orme del Vangelo; oppure il Santuario
della Madonna dell'Olmo a Thiene, spazio di sosta e preghiera
dove potersi ritrovare e ripartire.

Percorri questi itinerari non solo dal punto di vista religioso, ma
anche culturale, storico e sociale per scoprire il territorio in tutte
le sue sfaccettature.
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Pedemontana Veneta:
Lofferta turistica continua...

La Pedemontana Veneta e Colli € la destinazione ideale anche
per gli appassionati della Grande Guerra, in quanto il territorio ha
vissuto le fasi cruciali della Prima e della Seconda Guerra Mondiale.
Ancora oggi sono visibili trincee, le sedi dei comandi, i luoghi di
combattimento, ricoveri e gli ospedali di campo installati all'epoca
per dare soccorso ed assistenza ai soldati. Inoltre gli appassionati
di archeologia industriale possono trovare un'ampia offerta grazie
a fabbriche storiche, antichi magli e officine ancora presenti nel
territorio che permettono la visita ai locali e la scoperta della
lunga storia delle famiglie proprietarie e lo sviluppo industriale
della singola realta nel tempo. Non perdere l'occasione di visitare
I'Antico Maglio Tamiello a Breganze, uno dei magli battiferro a
ruota idraulica tra i meglio conservati in Europa, completo nei
principali macchinari, attrezzi manuali, oggetti di vita quotidiana
ed archivio, nonché rappresentazione a pieno titolo della memoria
storica delle numerose officine di questo tipo presenti un tempo
sul territorio.




Il duomo di Schio
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